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ANTIPASTI

Foccaccia 5€ M
Talon amioo focoociaa, olivialjya ja

balsamicea,

Olive Marinate 5€ M, G

Yolkoslipulille ja yrieilld marinaiiujo aliiveja.

Salmon Pastrami 9,50€ L, G
Mustikholsio kohiposframia,
pesojoqurttikastiketia, fritesratfua

kaprista jo pinaattic.

Bruschetta 9.50€ L

Laistoranten omalla srabalto-reseptilia
valmistetiu klassinen tomaatt-bruschetta &
vushenjuustolla jo parmankinkulla paailystetty

bruschetta,

2

INSALATI

Pantanella 13/17€ L

Talen cdabattan, chilitlyé, kKirsikkatomaattejo,
tuorekurkkua, punasipulic, valkasipulia,
paahdetrua paprikas, friteerattujo kaprilsia,
mozzarellaa, tuoretiao bosflikeo, lehlipemnsiljoa,

rucalog, pinaatlio o balamicoa,

Lisgtoyte:
Eatimoiita ilmakunsatiug kinkkea, kanoa tai

jdrtiropujo. 16/22€

Arancini 10€ L G

rozzarellalla tdytetty|& friteerattujo
risctiopellojo seuroncan talon
romaatikastkerto; sitruksista

grérne fralchea (a tietystl pormesconia,

Burratta 14,50€ G

Tkl italioloisen keiHidn suurimmista herkuisfio
on Burratto-juusto, jota Loistorantessa

o riﬂ"-lrmr. kirsikkatomaotin, tuarehurkun,
basilikan, rueolan, pistoosipahkingn, imen,
nnr:hr.r Fuir pai 1|r'.|nﬂm'n';-r'n=i:.rn o furmman

balsomico-silrapin kera.

Antipasto Loiste 15€

fotlimaista iimakualvattua kinkkuo, salamia,
valikaimo taliolaisia juusiojo, vilkunahilioa,
viinirypaleita, melonia ja talon focoecion.

‘Nduja-Ravut 15€ L

Mukovan pikantisso 'Mduja-voliso palstatiujo
tirtsewan ihanio jattiropujo, pochdetiujo
kasvikda in narmasoania falen clebatlan

KOnssa.

Insalata di Patate 13/17€ L, G
Pabistetua kclojokiita perunca, punasipulia,
tomoattio, aurinkekuivattua tomaattia, parsoa,
valkosipulio, basilikeo, nucolaa jo folon pesiclio
mausietiua joguritikosfiketia,

Tarjeillaan l&mpimand.

Lisatayte:
Ketimalsta iimakuivatiua kinkkua, konoa tai
jattiropujo. 1&6/27€

ITALIAM CUISINE

e
PIZZA Q\R

Margherita 12,50€ L
Labltaranten tomaattikastiketta, morrarellas,

poarmesaania, basilkaa,

Gamberone 15650€ L
TomaattiecstikeHd, mozzarellas, [Gttirepuja,
ll.irill:-:q‘.;rrmﬂqn, basilikaa,

Prosciutto 17.50€ L
Temaattikastiketta, mozzarelloo, kotimalsia
ibmakureal tua kinkkua, kisikhatemaallia,

Fucoiaa

Pollo 17,50€ L

Tomoottikastiketta, morzarclloo, grillatiua
koneo, pachdettua paprikog, rucoloe jo
PO ania,

‘Mduja e salome 18,50€ L
Tamaattikestiketta, morrarellao, salamia,
'Mdujoa® jo basilikaa,

Salmone 21€ L
Mozzorellag, kylmasavudchia, kopriksio, pesioo

jo sitruunclla maustettua créme traichea

Prosciutto e gorgonzola 19,50€
Tomaattikastiketta, gorgonzotaa, palvikinkkua,

T THILIONIG,

Yegetariona 16,50€ L

Tomoaitikesfiketta, morzorelloo, kesSkurpliisoa,
paahdettua papnkaa, kirsikkatomaattia, alive)a,
rJcoiaad jo parmesoonio,

La pizza del mese
Evey henkildkunnalio kuukcusiliain vaibiuvasia

arfetsonipiziosta

ITALIAN CUISINE /

La tua creativa 10€

Mopolilainen pizza valitsemiliasi réyteilld.
Alkubinta sisélad pohjon, temoottikastikkesn
jamarrarelloa.

Juustot
Tuplo-mozzarella 5€, gorgonrala 5§,
parmesaani €. B urrata-juusto L€,

wvegaaninen mozzarello &t

Lihat
lmakuivattu kinkku &€, solami 4€, "Nduja &€,
kona &€, pobdikinkku €, jouhelibho 5L

Kala
Jattirapu 2L, kylmasovulohi 54

Kasvikset

Kc';ﬁ-i:urpifsu 1€, kirsikkatomaatt 1€,
poahdettu paprika 1€, olind 1€, kapris 1€,
punasipudi 1€

Kastikkeat

Pesto 2.5E, sitruksinen créme froiche 2.5€

Yriit
Rucclo 0.5€, basilika 0,5E

Maustesljyt 1,5€

Sivele LoBtoranten omaoa chili- toi

valkosipuliyrttisljyd pizzan reunoihin toi lisdé

sitt walkkopa salaattiin, Vo bene!

Glutesniton piazapohjo +3,50€

SN




PRIMI| PIATTI SECONDI DOLCI

Carbonara 18€ L Risotto al Limane 18€ L

Tagliolellea, guanciclen® jo pormesaanka. Rakkaudello tehhed risctico seurancan

Pannacotta al Mirtillo 8,50€ L, G

Mustikaille mauitetiu pannacatia
sitruunalls maustatiua créme Traichen, porson

friteeratiuja kapriksic jo pormesoonia,

Pesto 18€ M 3 2 .

_ Tiramisd Arclice 9.50€ L
Spagettio, kinkkatomoaotiejo, pestoc, parsig, * Vait thydentda risotraasi pariloidulla Tyrnilla aateleitu Tiramisu.
padhdettuja pinjonsiemanid jo parmesaania kanallg, jattiravuilla tal lchella &€,

Zabaglione con Frutti 10,50€ L. G
Labagiicne-voahtoa, hedelmid |a

Limone 24€ L Bistecca Piccola 27€ LG

g i 1§ B ¥ 3 §
Spogettio, siiruunalla rousteitua créme Cocio & pepe* -peruncita, naudan petite S

t .
Frq'{hm' Pk Fﬂﬂhd& U pnjansiemEma tender, \'ﬂl'-:i.-.-mp||||5.'rr!r-.rn|'ln. an"r|r=l1||.n

o piniansiamantlya seks parmesoonia kasviksha, friteeratiuja kapriksia jo

Pa .'I'I'H,.'!.E::II'liE:I.

*  Valitse tayttesksi lohto, konoa fal
jattirapu]a. -
Salmone 26€ L. G

Cocio & pepe -perunaita, poohdetiuja konakka,

Lasagne 20€ L

grillertua lobia, sirruunalla mousteitu créme
Losagne bolognese t8ythealla. Makua

fraiche, poohdettujo pinjansiermenia jo parsoa.
'I'\:"H'E'.'I“:IIEI II'ICII'IE i1 ELt:I-r:III'If'!'I = = fnpl g mm]g bl

= Glufeeniton / vegooninen fuorepasta =3,5€ /
= = Caclo o pepe on pecering-juustella ja mustaplppurilla maustettu roamalainen

e

,“_-__——_-__'_‘,,.-f .11\_ klassikkoposta. Loistoranten listalla tata kuuluisoa mausteseasta on kaytetty

paikallisten perunciden kanssa.

*Mduja (lausutaan duuja) on solamilevifella, paljon pehmeampda kuin
PO RE I O I\” P E R BAM BI N I Polle alla griglia 9,50€ L G tavallinen mokkara. Se on ketoisin Italian scoppoankdrjestd Calabricsta,
Parileitua kanoa, ranskanperunoite, pestolia missa rucka on tulista. 'Nduja valmistetaan possun rasvaisimmista osista ja
Pasta bolognese 8€ L maustetiua jogurtifkostiketta jo vinredd tulisista jouhetuista chileista, joita saattoa olla liki kolmannes tuotteen

salaaifua .
painosia.

Pizza barnbini 9,50€

Salmone alla griglia 12€ L. G Burrata valmistetoan momzarellojuustosta. Mozzarella muotoilloan pussiksi
Morzarelloo, lomoattikastikeita jo 2

Pariloitua lohta, ranskanperuncita, pestolia sen sislle lisGtaan kermoa |a juustomassaa, pdd kietaistaan kiinnl ja juusto
valitsernaas taytetta -

maustethea jogurtiikastiketta ja vihreGo saildtaan sualaliemesn.

satgatig

Guanciale on perinteisesti valmistettuna savustormaton, mutta muutain

pekonin tapaan kypsytetty, possunposkesta valmistettu suolattu liha.

ITALIAM CUISIHE ITALIAM CUISIME



