ANTIPASTI | ALKURUOAT

Focaccia Rustica | 8 € | L Tagliata di Manzo | 16 € | LG

Talon vastapaistettua tuoretta focacciaa, Naudan paahtopaistia, rucolaa, paahdettua paprikaa,
parmesaania, valkosipulioliiviéljy&, balsamicosiirappia, parmesaania, punaviini-balsamicosiirappia ja
valkosipuli- ja yrttimarinoituja oliiveja seké paahdettuja pinjansiemenia.

aurinkokuivattuja tomaatteja. Viinisuositus: Ricossa Barbera D’Asti

Viinisuositus: Corte Fiore Lupi Reali Chardonnay

Ceviche del Nord | 15 € | MG

Arancini Affumicati | 12 € | LG ) L
Happokypsytettyd kuhaa, kurkkua, pikkelsitya

sentjusielle itz et eiepele)e) punasipulia, kirsikkatomaatteja, rucolaq, oliividljyd ja

tomaattikastiketta, sitrus-créme fraichea ja .
sifruunaa.

armesaania. .. . . .
P Viinisuositus: Aldeno Gewdirztaminer

Viinisuositus: Roberto Sarotto Gavi Virgilio

Gamberi alla “Nduja | 16 € | LsG Stracciatella di Burrata | 14 € | LG
"Nduja-voissa paistettuja jattikatkarapuja, marinoitua Revittyd burratajuustoa, tomaatteja, oliiveja,

tomaattia ja talon ciabattaa. friteerattuja kapriksia, paahdettuja pinjansiemenia,

Reaes A e @il basilikaa, yrtti-valkosipuliljyd ja punaviini-
balsamicosiirappia.

Viinisuositus: Aldeno Gewdirztaminer

Antipasto Loisto | 15 /25 € | LsG

*Hinnat yhdelle / jaettavaksi kahdelle /
=y

lImakuivattua kinkkua, salamia, bresaolaa, valikoima
italialaisia juustoja, viikuna- ja kirsikkahillog,
aurinkokuivattuja tomaatteja, marinoituja oliiveja,
melonilohkoja, baby broccolia ja talon focacciaa.

Kysy viinisuositusta henkilskunnalta.

INSALATE | SALAATIT

Insalata Estiva | 14 / 18 €* | MG Insalata Ceasar | 12 /16 €* | LG
Vihersalaattia, tomaattia, pikkelsityd punasipulia, Romainesalaattia, caesarkastiketta, krutongeja ja
basilikamansikoita, paahdettuja pinjansiemeniq, parmesaania.

sitfrusvinaigrette ja punaviini-balsamicosiirappia.

Lisataytteella | 17 / 24 €*
Lisataytteella | 17 / 24 €* llmakuivattua kinkkua, kanaa, jattikatkarapuja tai
llmakuivattua kinkkua, kanaaq, jattikatkarapuja tai [@Gmminsavulohta.

|dmminsavulohta.

o ) ) . Viinisuositus: Corte Fiore Lupi Reali Chardonnay
Viinisuositus: InBianco Sangiovese

*Hinnat alkuruokana / paaruokana
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PASTA E RISOTTO

Pesto Pasta | 15 € | LsG
Tagliatellea, parmesaania, pestoa ja paahdettuja
pinjansiemenid.

Viinisuositus: Roberto Sarotto Gavi Virgilio

Carbonara | 19 € | LsG
Tagliatellea, guancialeq, keltuaiskreemia ja
parmesaania.

Viinisuositus: Corte Fiore Lupi Reali Chardonnay

Pasta Limone | 16 € | LsG
Spagettiq, sitrus-parmesaanikastiketta, kevatsipulia ja
baby broccolia.

Viinisuositus: InBianco Sangiovese

Manzo e Pomodoro | 24 € | LsG

Spagettia, pippurista fomaattikastiketta, naudan
ulkofileetd, parmesaania ja friteerattuja kapriksia.

Viinisuositus: Barbanera Chianti Riserva

Lasagne di Loistorante | 21 € | L
Loistoranten legendaarinen lasagne
bolognese -tdytteelld ja parmesan-juustolla.

Viinisuositus: Villalta Valpolicella Ripasso Superiore

Risotto ai Funghi | 20 € | LG

Risottoq, herkkusienid, kantarelleja, kevéatsipulia,
rosmariini-créme fraichea ja parmesaania.

Viinisuositus: Ricossa Barbera D’Asti

Risotto di Carota| 21 € | LG

Porkkanarisottoa, baby broccolia, basilika-créme

fraicheaq, paahdettuja pinjansiemenid ja parmesaania.

Viinisuositus: Roberto Sarotto Gavi Virgilio

Lisatdytteet pastalle / risotolle | 6 €
Kanag, lamminsavulohta, kuhaa tai

jattikatkarapuja.

Gluteeniton & vegaaninen tuorepasta | 3,5 €

PRIMI PIATTI | PAARUOAT

Pesce alla Griglia | 32 € | LG

Grillattua kuhaa, croccante-perunaa, paahdettuja
juureksia, porkkanapyreetd, tilli salsa verded ja
tuoretomaattisalsaa.

Viinisuositus: Corte Fiore Lupi Reali Chardonnay

Manzo al Pepe | 34 € | LG

Grillattua naudan ulkofileetd, croccante-perunaa,
paahdettuja juureksia, tummaa pippurikastiketta,
parmesaania ja basilika-créme fraichea.

Viinisuositus: Cantina del Ciabot Langhe Nebbiolo

PORZIONI PER BAMBINI |
LASTEN RUOAT

Pasta Bolognese | 9,50 € | LsG

Spagettia ja bolognesekastiketta.

Pollo alla Griglia | 9,50 € | MG

Paneroitua kanan sisafilettd, ranskalaisia, salaattia,

tomaattia, kurkkua ja ketsuppia.

Pasta pesto e pollo | 9,50 € | LG

Spagettia, kanaa ja pestoa.

Pesce alla Griglia | 11€ | MG

Kuhaa, ranskalaisia, salaattia, tomaattia, kurkkua ja

ketsuppia.

Pizzetta (pizza kahdella taytteella) | 10 € | LsG

Mozzarellaa, tomaattikastiketta ja kahta

valitsemaasi taytetta. Taytteet 16ytyvat pizzalistan

yhteydesta.

___/&

Lasten ruoat saatavilla vain alle 12-vuotiaille lapsille, seka erityistilanteissa aikuisille terveydellisisté syista.
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Margherita | 15 € | LsG

Tomaattikastiketta, mozzarellaa, parmesaania ja

basilikaa.

Pollo | 20 € | LsG

Tomaattikastiketta, mozzarellaa, grillattua kanaa,
oliiveja, aurinkokuivattuja tomaatteja, rucolaa ja

fetajuustoa.

Prosciutto | 19 € | LsG

Tomaattikastiketta, mozzarellaa, ilmakuivattua

kinkkua, kirsikkatomaattia ja rucolaa.

Diavola | 20 € | LsG

Tomaattikastiketta, mozzarellaa, salamia, pepperonia,

‘Ndujaa ja basilikaa.

Quattro Formaggi | 20 € | sG
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, gorgonzolaa,

parmesaania, burrata-juustoa ja basilikaa.

Gamberone | 22 € | LsG

Jattikatkarapuja, kirsikkatomaatteja, baby broccolia,

pestoa, parmesaania ja sitrus-créme fraichea.

Salmone | 22 €| LsG

Mozzarellaq, Idmminsavulohta, pikkeldityd punasipulia,

pestoa ja sitrus-créme fraichea.

Vegetariana | 18 € | LsG
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, baby broccoliq,
kirsikkatomaatteja, pikkeldityd punasipulia, pestoa ja

parmesaania.

PIZZA NAPOLETANA | NAPOLILAINEN PIZZA

Funghi | 19 € | LsG
Valkosipuli-yrtticljyd, kantarelleja, herkkusienid,
pikkeldityd punasipulia, mozzarellaa, parmesaania ja

tryffelidljyd.

Calzone | 21 € | LsG
Tomaattikastiketta, parmesaania, salamia,
pepperonia, palvikinkkua, valkosipuli-yrttisljyd ja

basilikaa.

Calzone di Pollo | 21 € | LsG
Tomaattikastiketta, grillattua kanaa, punasipulia,
pikkel6ityja jalapenoja, paahdettua paprikaa,

parmesaania ja chilisljyd.

VYesuvio Rosso | 19 € | LsG
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, “Ndujaa, Napolin
salamia, punasipulia, paahdettua paprikaq, tuoretta

chilid ja kevatsipulia.

Bresaola | 20 € | LsG
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, bresaolaa
(ilmakuivattua nautaa), paahdettua paprikaa, rucolaa

ja parmesaania.

La Pizza del Mese | LsG

Kysy henkilékunnalta kuukausittain vaihtuvasta

napolilaisesta artesaanipizzastamme!

Oli Aromatizzati | Mausteéljyt 2,5 €
Napolilaisen pizzan reunat maistuvat vield

maukkaammalta Loistoranten omaan chili- tai

valkosipuliyrttisljyyn dippailtuna. Splendido!

Gluteeniton pizzapohja | 3,5 €

\é
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Fantasia di Loistorante | LsG

Omavalintainen napolilainen pizza.

Loistoranten pizzataikina valmistetaan ké&sityénd
paikan paalla ja kohotetaan hitaasti jopa 48 tunnin
ajan. Korkeassa lammdssa paistettu pizza saa ilmavan,
pehmedn ja kevyesti leopardikuvioisen reunuksen.
Taytteind laadukkaita italialaisia raaka-aineita ja

huolella rakennettuja makuja.

Pohja sisaltaa tomaattikastikkeen ja mozzarellan.

3 taytetta | 18 €
4 taytetta | 22 €
5 taytetta | 25 €
Lisatayte |3 €

Formaggi | Juustot
Tupla-mozzarella, gorgonzola, burrata, fetajuusto,

parmesaani ja vegaaninen mozzarella.

Carni | Lihat

llmakuivattu kinkku, bresaola (ilmakuivattu nauta),
salami, Napolin salami, pepperoni, grillattu kana,
jauheliha, palvikinkku ja “Nduja (calabrialainen chili-

salamitahna).

Frutti di Mare | Merenelavat

Lamminsavulohi, tonnikala ja jattikatkarapu.

Funghi | Sienet

Kantarelli ja herkkusieni.

Verduras | Kasvikset

Kirsikkatomaatti, aurinkokuivattu fomaatti,
paahdettu paprika, oliivi, punasipuli, pikkelsity
punasipuli, baby broccoli, kevatsipuli, pikkelsity

jalapeno, ananas, tuore chili, basilika ja rucola.

Salse | Kastikkeet
Pesto, sitrus-créme fraiche, rosmariini-créme fraiche,

basilika-créme fraiche ja valkosipulitahna.

LOISTORANTE | ITALIA

PIZZA NAPOLETANA | NAPOLILAINEN PIZZA

Mika viini pizzalle?

Jokaiselle pizzalle I6ytyy taydellinen
viinipari. Pizzojemme seuraksi sopii useita
erilaisia viinej& - raikkaista valkoviineistd
tayteldisiin punaviineihin ja
kuohuviineihin. Henkilokuntamme auttaa

mielellaan valitsemaan pizzasi makuihin

sopivan viinin viinilistaltamme.



DOLCI | JALKIRUOAT

Panna Cotta al Cicciolato | 9 € | LG

Suklaa-pannacotta punaherukkakastikkeella.

Viinisuositus: Massolino Moscato d “Asti

Tiramisu all’Arancia | 10 € | L
Appelsiini-tiramisu ripauksella vadelmaa.

Viinisuositus: Massolino Moscato d “Asti

Semifreddo al Limone | 11 € | LG

Kevyen kermainen sitruunalla maustettu puolijaadyke
ja basilikamansikoita.

Viinisuositus: Signorelli Prosecco

Gelato Artigianale* | 8 € | MG

*Gelatot: Vanilja, tumma suklaa tai pistaasi.

*Sorbetit: Mansikka, veriappelsiini tai kuohuviini.

Gelato Affogato | 3 € | Espresso jaateldn sekaan.

Kastike | 1 € | Suklaa, kinuski tai punaherukka.

COCKTAIL PER DESSERT

Espresso Martini | 11 €

Vodka, kahvilikdéri ja espresso.

Affogato di Loistorante | 13 €

Frangelico, vanilja-gelato, espresso ja vanilja.

Sgroppino di Loistorante | 12 €
Limoncello di Loistorante, kuohuviinisorbetti ja

prosecco.

s

CAFFE

Kahvi | 3 €
Tee | 3 €
Espresso | 4 €

Tupla-espresso | 5 €
Caffé Americano | 4,5 €
Caffé Macchiato | 5,5 €
Cappuccino | 5,5 €
Caffé Latte | 6 €

Spiced Latte* | 6,5 €

*Vanilja, karamelli tai hasselp&hking.

Kaakao | 4,5 €

Café Corretto* | 12 €

Espresso & grappa / sambuca.

DIGESTIVI

Montenegro Amaro | 7,5 € | 4 cl
Pehmedn makea ja kevyesti yrttinen italialainen

klassikko. Erinomainen jalkiruuan tai kahvin seuraksi.

Averna Amaro Sisiliano | 7,5 € | 4 cl
Sisilian ylpeys vuodesta 1868. Lammin ja mausteinen,

makean katkeroinen likéori, joka kruunaa aterian.

Fernet-Branca | 7,5 € | 4 cl

Ikoninen, voimakkaan minttuinen katkero. Intensiivinen

bitter, joka jattaa jalkeensa pitkén ja ryhdikk&&én maun.

Cynar | 6,5 €| 4 cl
Maa-artisokasta valmistettu alkoholipitoisuudeltaan

miedompi katkero.

Brancamenta | 7,5 € | 4 cl
Fernet minttuisella vivahteella - raikas, viiled ja

miellyttava lopetus illalliselle.
Vecchia Romagna Italian brandy | 8 € | 4 cl
Baileys Irish Cream | 7,50 € | 4 cl

Hennessy VSOP cognac | 13 € | 4 cl

Hennessy XO cognac | 35 €| 4 cl
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